Honigernte

Bienen
unter
Beobachtung

EMMERKE. Vier Schiiler und
Schiilerinnen der vierten
Klasse der Grundschule
Emmerke haben in zwei
Stunden Praxisunterricht die
Waben der schuleigenen Bie-
nenvolker entdeckelt und
geschleudert. Dies geschah
unter der Mithilfe zweier
Imker des Imkervereins Klos-
ter Marienrode. Mit einer
HeiBluftpistole wurden die
Waben schonend entdeckelt,
woraufhin die Imker und die
Schiiler mit einem Refrakto-
meter den Wassergehalt des
Honigs ermittelten. Bei einem
Wassergehalt von 18 Prozent
war der Honig reif zur Wei-
terverarbeitung.
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Schiiler bestimmen den Wasser-
gehalt von Honig mit einem
Refraktometer. FOTO: PRIVAT

In der Folge kamen die
entdeckelten Waben in eine
Schleuder und nachdem die
Schiiler und Schiilerinnen
kriftig die Handkurbel
bedienten, stromte das fliissi-
ge Gold in den Hobbock.
Eine Geschmacksprobe durch
die Kinder ergab, dass der
Honig gut gelungen war. Der
Honig muss nun reifen und
wird téglich geriihrt, um
einer Kristallisation vorzu-
beugen. Nach dieser gewissen
Reifezeit wird er in Gléaser
abgefiillt, die mit selbstge-
stalteten Etiketten beklebt
werden. Diese Honigglaser
kénnen gegen eine Spende
fiir die Bienen- Arbeitsge-
meinschaft der Grundschule
Emmerke erworben werden.
Die fleiBigen Immen der
Grundschule haben fast 13
Kilogramm Honig eingela-
gert. So sind nicht nur die
Schiiler und Schiilerinnen
fleiBig, sondern auch die Bie-
nen arbeiten hoch motiviert
in dieser umweltfreundlichen
Schule. r/hst



